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Svart att vélja?

Vin O Deli komponerar en smakséker trerattersmeny, kombinerad av mat
och framtagna viner fér att géra det enklare fér dig att vélja.

499:-

FORRATT

Vélj en Chark- och Deli-bricka

SVENSK SPANSK
Adelost fran Hillsands Getgard, Gammel Par och Manchego, La Peral, Spansk farost med svart
Bockhornskldver fran Lakene Ostgard, Svensk vitlok, Chorizo, Serrano Gran Reserva, Salchichén,
Coppa, Fankalssalami, Algsalami fran Hygns Vilt, aprikosmarmelad, skorpor och grissini.

svartvinbdrsmarmelad, skorpor och grissini.

ITALIENSK

Taleggio, Gorgonzola piccante, Parmigiano
Reggiano, tryffelsalami, prosciuttoskinka,

barolosalami, fikonmarmelad, skorpor och grissini.

VARMRATT

HALLEFLUNDRA OXFILE TOURNEDOS

Serveras med olika sorters betor, smorstekt Serveras med Tore Wretmans klassiska pepparsas,

pepparrot, spenat, potatis & jordartskockspuré, baconlindad sparris, orange morotspuré och

dill och citron. Serveras med vitvinssas. rustic fries toppad med parmesan.

DESSERT

CREME BRULEE LYXGLASS
Med smak av vanilj, serveras med en spiral Gelato med smaker av vanilj, pistage och paron.
av mork choklad och farska bér. Toppas med kolasas och grédde.

VINPAKET TILL MATEN 459:-

VINPAKET KOTT
e CREMANT DE LOIRE BRUT
e REAL COMPANIA DE VINOS TEMPRANILLO
e SPINETTA MOSCATO BRISCO QUAGLIA

VINPAKET FISK
e CREMANT DE LOIRE BRUT
e MARTIN CODAX ALBARINO
e SPINETTA MOSCATO BRISCO QUAGLIA
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7-RATTERS AVSMAKNINGSMENY 799:-

Vin O Deli’s avsmakningsmeny ar noggrant framtaget av
vara kdksmastare med smak, finess, balans och fantasi som
ledord. Har erbjuds en upplevelse med medelhavskansla i
fokus. Fran Spaniens fartfyllda karna, till den Franska kusten
och vidare forbi de pittoreska gardarna i Italien tar vi er pa

en oférglomlig resa inom mat och dryck.

VINPAKET 599:-

Ett dryckespaket framtaget av var
sommelier for att komplettera och férhoja
varje ratt i var 7-ratters meny.

CHARK OCH DELI

Hér hittar du ostar och charkuterier av hgsta kvalitet fran Spanien, Italien och Sverige.
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) SVENSK 199:- ITALIENSK 199:-
Adelost fran Hillsands Getgard, Gammel Par och Taleggio, Gorgonzola piccante, Parmigiano
Bockhornskléver fran Lakene Ostgard, Svensk Reggiano, tryffelsalami, prosciuttoskinka,
Coppa, Fankalssalami, Algsalami fran Hygns Vilt, barolosalami, fikonmarmelad, skorpor och
svartvinbarsmarmelad, skorpor och grissini. grissini.
SPANSK 199:- MIXAD 199:-
Manchego, La Peral, Spansk farost med svart Vart basta sortiment fran olika
vitldk, Chorizo, Serrano Gran Reserva, Salchichdn, delar av hela varlden.

aprikosmarmelad, skorpor och grissini.
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TAPAS

Vi rekommenderar 3-4 rétter per person fér att bygga en middag!

Vs

FRAN NATUREN

NOCELLARA OLIVER 69:-

Husets marinerade gréna gourmetoliver

fran Sicilien.

VITLOKSBROD 89:-

Farsk vitlok, persilja, mozzarella,

auberginekram, aioli och parmesan.

PATATAS BRAVAS 89:-

Krispigt gyllenstekt potatis serveras med
bravasas pa tomat och rokt paprika

samt en aioli pa rostad vitlok.

BAO BUN VEGANSK 119:-
Fylld med portobello, inlagd rédIok,

kérsbartomat, mayo fuego och ruccola.

MINI PARONPIZZA 119:-

Tomatsas, mozzarella, paron, chévre,
valnotter och honung toppas med ruccola.

MINIBURRATA 109:-
Korsbarstomater, burrata, hemmagjord pesto,

balsamicoreduction och basilikablad.

BAKAD FETAOST 109:-

Serveras med kryddig tomatsas och
italienskt lantbrod.

RUSTIC FRIES 99:-

Valj en sas till dina fries, alla vara saser gar att
bestélla extra separat till dina réatter for 15:-/st

Aioli - Mayo Fuego - Tryffelmajo — Dirtymajo — Bearnaise

FRAN DJUREN

CARPACCIO DI MANZO 119:-
Tunt skivad oxfilé, riven parmesan, tryffelsalt, olivolja,
pinjendtter, krispig kapris och ruccola

PULLED PORK BAO BUN 115:-
Fylld med bakad flaskkarré, inlagd r6dIdk,
kdrsbarstomat, mayo fuego och ruccola.

DUO PERFECTO 109:-
Gorgonzola med prosciutto crudo lindad
honungsmelon, toppad med rostade valnétter,
krémig balsamico, tomatmarmelad och ruccola.

MARGBEN 139:-

Ugnsrostat mérgben med chimichurri, inlagd rédIdk
och rostat bréd.

ESCARGOT 119:-
Sniglar i provensalskt smér med vitlok, persilja och
Orter, gratinerade till gyllene perfektion.

SMASHED MINIBURGARE 115:-
Hogrey, tryffelmajo, cheddar, bacon och pommes.

TARTAR 119:-
Oxfilé, krispig kapris, 16k, rédbetor och en kramig
dggula med dijon samt pepparrotskram.

FOIE GRAS 129:-
Anklever med rostat lantbréd, tomatmarmelad,
rodvinsglace och groddar.

MINI RACK 129:-
Lammrack med tryffelpuré, rédvinsky,
krispig kapris och persilja.

WAGYU & CAVIAR 179:-
Latt grillad A5 Japansk Wagyu pa rostat lantbrod
toppad med svart caviar.
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TAPAS

Vi rekommenderar 3-4 rétter per person fér att bygga en middag!

CALAMARI 109:-

Friterad blackfisk serveras med citron och aioli.

LAXTARTAR 119:-

Sojamarinerade tapiokaparlor och picklad blomkal.

ROSTAD TOAST 119:-

Heta rakor, kraftstjartar, ingefara, pepparrot,

rodbetskram och friterat rispapper.

PILGRIMSMUSSLA 129:-

Lattstekta pilgrimsmusslor med kramig

champagnesas, sjogras, krispigt bacon och &rtolja.

VIT SPARRIS 129:-

(serveras under sommarsédsong)
Toppad med I6jrom och hollandaisesas.
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FARSKA OSTRON 59:-/st
Tabasco, finhackad rodlok, citron och dill.

FRITERADE OSTRON 59:-/st
Exotisk hetta, citron, flingsalt och dill.

GRATINERADE OSTRON 79:-/st

Serveras pa grovt salt med en exotisk hetta,

citron toppad med dill.

Férslag ostronpaket:
1 av varje sort
plus ett glas bubbel 299:-

FRAN HAVET

GRILLADE JATTERAKOR 109:-
Scampi serveras med dirtymajo,

citron, ruccola och parmesanchips.

GRATINERAD HALV HUMMER 189:-

Serveras med saffran och citronsas.

Toppad med dill och riven citron.

MINI LOJROMSPIZZA 129:-

Creme fraiche, mozzarella, 16jrom, rodIok,
citron och dill.

HALSTRAD TONFISK 119:-

Serveras med exotisk salsa och citron.

=

CAVIAR PA SKED 149:-
CAVIAR DE NEUVIC 599:-
BLINI 1199:-

Osteuropeiska plattar med smetana, finhackad
rodlok, torkad dill, kalix [6jrom,

signature caviar och citron.
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A LA CARTE

Vin O Deli’s huvudrétter har inspiration fran bade Sverige och medelhavet.

»? & S

GRILL

OXFILE TOURNEDOS 369:-

Serveras med Tore Wretmans klassiska pepparsas,
baconlindad sparris, orange morotspuré och

rustic fries toppad med parmesan.

ENTRECOTE 399:-

Grillad entrecéte med rostad potatis a la Provencale.

Med kérsbarstomat, samt baconlindad grén sparris.

Serveras med rédvinsky och bearnaise.

TOMAHAWK 1199:-
(Passar perfekt att dela p4)
Med chimichurri, rédvinsglacé och

pepparsas. Serveras med rustic fries & grillade
gronsaker.

MAGRET 369:-

Grillat ankbrést med potatispuré, karamelliserad
apelsin, apelsinreduktion, brand purjoldk och
blabar.

Kan aven serveras med rodvinsky.

LAMMRACKS 399:-
Med tryffelpuré, rédvinsky, krispig kapris

och persilja.

SURF AND TURF 599:-

Oxfilé, gratinerad hummer, baconlindad sparris,
pepparsas, saffranskrédm, majs och citron.

Serveras med rostad potatis a la Provencale.

FISK & SKALDJUR

MOULES FRITES 269:-
Blamusslor, vitvin, gréadde, chili, vitldk, persilja,

rostat bréod och pommes med parmesan.

HALLEFLUNDRA 319:-

Serveras med olika sorters betor, smorstekt

pepparrot, spenat, potatis & jordartskockspuré,

dill och citron. Serveras med vitvinssas.

BLACKFISK 299:-
Langkokt och latt grillad blackfisk

serveras med potatispuré, ortolja, rokt

paprika, grillad citron och nyplockade groddar.
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A LA CARTE

Vin O Deli’s huvudrétter har inspiration fran bade Sverige och medelhavet.
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PASTA

OXFILEPASTA 269:- FRUTTI DI MARE PASTA 269:-
Ravioli fylld med Karl-Johan svamp i en krdmig Spaghetti med blamusslor, vongolemusslor,
parmesan- och tryffelsas toppad scampi, rékor och kréftstjartar i kryddig
med farsk tryffel. tomatsas, toppad med kruspersilja.
BURRATAPASTA 269:- PARMESANPASTA 399:-
Handgjord farskpasta fylld med krémig burrata Serveras till bords ur ett parmesanhjul lamberat i
serveras i aggulaemulsion med soltorkad tomat Plantation XO rom toppad med pankopanerad
och farsk persilja toppad med burrata kyckling och extra riven parmesan.

och riven parmesan.

PIZZA

LOJROMSPIZZA 239:-

Creme fraiche, mozzarella, 16jrom, rodIdk,
citron och dill.

VEGAN

CHEFS PLANT STEAK 349:-

Véaxtbaserad biff med blomkalspuré pa
kokosmjolk, rustic fries och rédvinsky.

)
BARNMENY

Kycklingnuggets, pommes frites och bearnaisesas 89:-
Minipizza med prosciutto och parmesanost 89:-
Pannkakor med sylt och gradde 89:-

Pasta Bolognese 89:-





